Prozna Kaczka

Szanowni Panstwo,

z prawdziwa przyjemnoscia zapraszam do degustacji dan przygotowywanych w naszej kuchni metoda
Sous Vide (SV) - nowoczesng technika prézniowego gotowania, stosowana w najlepszych restauracjach na swiecie.
Dzieki precyzyjnej obrébce termicznej w kontrolowanej temperaturze, kazdy sktadnik zachowuje swoj
naturalny smak, strukture oraz soczystos¢. Starannie dobieramy najwyzszej jakosci produkty, dbajac o kazdy detal,
aby efekt na talerzu byl wyjatkowy - harmonijny i pelen wyrafinowanego smaku. Pozwdlcie sobie Paristwo

na te unikalng podréz kulinarna, zaprojektowana z mysla o najbardziej wymagajacych gustach.

Serdecznie zapraszam,
Adam Radkowski, Szef Kuchni

MENU
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- ’ PROZNA KACZKA POLECA / WE RECOMMEND
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= ; Fricasse z kaczki / placek ziemniaczany / portobello (przystawka)

42 pin
Duck fricasse / potato pancakes / portobello mushroom
(1,3,6,7) /220G

Filet z kaczki / risotto / marchew |/ zielony groszek SV
72 pln

Duck fillet / risotto / carrot / green peas SV

(7,9) /400G

Ravioli z kaczka / portobello / tymianek / gruszka SV
52 pin

Duck ravioli/ mushroom portobello /thyme / pear SV
(1,3,7) /180G

Salatka z marynowang kaczka o smaku pomaranczy SV

49 pin
Orange flavoured salad with duck SV
(6,0) /250G

Tagliatelle z kaczka / cynamon / boczniaki / marynowany imbir SV

54 pln
Tagliatelle / duck / oyster mushrooms / marinated ginger SV
(1,6,12) /250G

Udko kacze faszerowane / gnocchi / czerwona kapusta / wisnie SV

79 pln
Stuffed duck leg / gnocchi / red cabbage / cherries SV
(1,3,6) /600G




& PRZYSTAWKI /| APPETIZERS

Tatar z pstraga / syrop cytrusowy

— 54 pln
Prozna Kaczka Trout Tartare / Citrus Syrup

(2,4,7,14 ) /180G

Kremowy kozi ser / pieczone buraki / ajwar z grillowanych warzyw
39 pin

Creamy Goat Cheese / Roasted Beets / Grilled Vegetable Ajvar

(7) /150G

Watrébka drobiowa / cydr / brioche / konfitura z czerwonej cebuli
28 pIn

Chicken Liver / Cider / Brioche / Red Onion Confit

(1,3,7)/180G

Tatar z poledwicy wolowej sezonowanej

62 pln

Aged beef tenderloin tartare

(1,3)/120G

Tatar z poledwicy wolowej sezonowanej / esencja grzybowa /szalotka

65 pin
Aged beef tenderloin tartare / mushroom essence / shallot
(1,3) /120G

Carpaccio z batatéw / pomarancza / orzechy / rukola
39 pln

Sweet potato carpaccio / orange / nuts / arugula
(3,8)/120G

ZUPY / SOUPS

Roso} z koldunami
26 pin

Broth with dumplings
(,3,9) /250 ML

Zupa z wedzonej pregi wolowej / maslane puree / boczek
36 pin

Smoked Beef Shank Soup / Buttery Purée / Bacon

(2,4,7) [250ML

Zupa buraczkowa / indyk
29 pin

Beet Soup / Turkey

(7)) /250 ML

Krem z dyni / boczniaki

32 pin

Creamy Pumpkin Soup / Oyster Mushrooms
(1,6,9) /[250ML

Zupa ucha z Kamczatki

38 pln

Kamchatka Ukha Fish Soup

(2,4,9,14) /250 ML




DANIA GLOWNE / MAIN COURSES

Schab z koscig / kapusta / wedgesy / sos
Prozna Kaczka 67 pln

Bone-in pork loin / cabbage / wedges / sauce
(1,7) /400G

Golabek z krédlikiem / kasza gryczana / podgrzybki | kremowe puree

69 pln
Rabbit-Stuffed Cabbage Roll / Buckwheat / Bay Bolete Mushrooms / Creamy Purée
(6,7,9)/450G

Dorsz [ karczochy / ciasto filo / salatka z ogdrka

89 pIn
Cod / Artichokes / Phyllo Pastry / Cucumber Salad
(1,2,3,4,7) /350G

Sandacz po polsku / sos prosecco / szyjki rakowe | wloszczyzna /
jajko przepidrcze
82 pln

'4

' b\ Polish-Style Pike-Perch / Prosecco Sauce / Crayfish Tails / Root Vegetables / Quail Egg

o f

\ ; (2)374)7)/3006
\\\\\\‘ " | Polik wieprzowy | kasza gryczana / mini marchew / sos belgijski

72 pln
Pork Cheeks / Buckwheat / Glazed Baby Carrots / Belgian Sauce
(1,7 )/280G

Stek z poledwicy wolowej / ziemniak / oscypek / panko / salata
rzymska

140 pin

Beef Tenderloin Steak / Potato / Oscypek Cheese / Panko / Romaine Lettuce
(1,7) /450G

Burger wolowy / frytki
62 pln

Beef burger / fries
(1,3,6,7,12) 200G

Panini / wolowina / warzywa / sezam / imbir / frytki z batatow

76 pin
Panini / Beef / Vegetables / Sesame / Ginger / Sweet Potato Fries
(1,3,6)/280G

Kurczak baby / bulgur / podgrzybki / buraki / sos szafranowy SV

69 pin
Young Chicken / Bulgur / Bay Bolete Mushrooms / Beets / Saffron Sauce SV
(6,7) /300G

Pierogi / ser / ziemniaki / cebula / cream fraiche
45 pin

Dumplings / cheese / potatoes / onion / creme fraiche
(1,3,6,7)/360G




Prozna Kaczka

MAKARONY / PASTA

Risotto / grzyby / Smietana

56 pin

Risotto / Mushrooms / Cream

(713506

Tagliatelle NERO / krewetki argentynskie / pomidory

74 pln
Tagliatelle Nero / argentina shrimp / tomatoes

(1,2,3,4,7,10,14) /300G

Tagliatelle / pancetta / grzyby | z6itko

62 pin

Tagliatelle / pancetta / mushrooms / egg yolk

(1,3,7,9)/300G

Gnocchi / kurczak / oliwki / pomidory suszone | kapary SV
58 plIn

Gnocchi [ chicken /sun-dried tomatoes / olives / capers SV
(1,3,7 )/ 450G

SALATKI / SALADS

Salatka Cezar SV

46 pin

Caesar salad

(1,3,10)/ 300G

Salatka z gorgonzola / winogron / owoce sezonowe / malinowy
winegret

48 pin

Salad with gorgonzola / grapes [ seazonal fruit / raspberry dressing
G, 6,8,10,12)/ 300G

Toskanska salatka z owocami morza

46 pin

Tuscan Seafood Salad

(2,4,10,14 ) /300G

Salatka z pieczonym kalafiorem / morela / grzyby / jarmuz

49 pln
Roasted Cauliflower Salad / Apricot / Mushrooms / Kale

(6,8 )/350G

DESERY / DESSERTS

Dekonstrukcja szarlotki z bezg / jabtka / kruszonka / Smietana /
mascarpone

36 pin

Deconstructed Apple Pie with Meringue / Apples / Crumble / Cream / Mascarpone
(1,3,7)350G

Deser dnia / 35 pIn
Dessert of the day



Prozna Koczka

NAPOJE ZIMNE

NAPOJE GORACE
Cold beverages

Hot beverages

Espresso 8 pin Coca-cola 10 pin
la- |

Kawa z mlekiem(white coffee) 14 pln Coca cola zero 10 pin

Espresso doppio 16 pln Fanta/ Sprite/ Tonic 10 pln

Sok C

Kawa czarna(Black coffee) 12 pln ° ap,py .

Cappucino 15 pln pomarancz/jabtkowy 10 pln

Latte macchiato 16 pin graknge/aszleJU|ce |

Herbata Richmont(tea) 15 pln KO plorll; E:Wy 10 pln

Herbata Richmont Zimowa 20 pln ropla beskidu .

7 owocami woda gazowana/niegazowana (330 ml) 9 pln

woda gazowna /niegazowana (750 ml) 14 pln

Richmont Winter tea with Spice and fruit - )
Sparkling/still water

Owsiane latte (oat latte ) . = 20 pln
: Redbull 15 pln

Sok ze swiezych owocow 20 pln
pomarancza / grejpfrut

Fresh fruits juice

grapefruit / orange

Lemoniada /lemonade kiwi / hibiskus 25 pIn

ALKOHOLE
ALCOHOL

Wddka
Ostoya 4oml. /o5l  40% 12 pln /120 pln
Wyborowa 40ml. /o5l 40% 10 pIn / 90 pln
Absolut 40ml. /o5l 40% 12 pln /120 pln
Finlandia 40ml. /o5l  40% 12 pln /120 pln
Chopin Rye 4oml. /o7  40% 14 pln / 200 pln
Chopin Potato/ Wheat 4oml /o7  40% 18 pIn / 300 pln
Belveder 4oml./o,71  40% 18 pIn / 300 pln
Lemon tree / cytryndwka 40 ml. 35% 12 pln
WHISKY
Aberlour Casg Annamah Single Malt 4oml. 48% 35 pln
Glenmorangie Single Malt Nectar D’OR 4oml. 46% 40 pln
Chivas 12YO /18YO goml. 40% 20 pln /35 pln
Jack Daniel’s |/ Gentleman / Single 4oml. 40% 20 pln / 25 pin / 30 pIn
Ardbeg Uigeadail 40 ml. 54,2% 45 pln

The Balvenie 14YO 4oml.  43% 40 pln



Prozna Koczka

Drinki / Shoty drinks / shots

Mojito 300 ml. /15%
Aperol Spritz 3ooml. /11 %
Long Island 300 ml. [ 28%
Sex on the Beach 250 ml. [ 12%
Hugo Spritz 300 ml./5,5%
Cuba Libre 250 ml. /18%
Mirraculu 250 ml. /18%
Whiskey sour 250 ml. [ 22%
Negroni ". 200 ml. / 24%
Lawender 200 ml. /15%

Cosmopolitan 100 ml. [ 25%

Tequila Sunrise

250 ml. /12%

Spring Plunge 250 ml. [ 12%
Szampan Champagne 12,5%
G.H. Mumm Brut /Ice extra 0,75l but. 7,5%
Martini Asti 0,75l but. 1%

Prosecco 0,75 but.

Tequilla/ Gin / Rum / Vermut / Liqueurs /| Cognac 40 ml./ 40%
Martell VS/ VSOP/ XO 40 ml. / 38%
Tequilla Olmeca Silver/ Gold 40 ml. /37,5%
Bacardi Carta Blanc 40 ml. /40%.
Beefeater 40 ml. / 40%
Gin BOMBAY 40 ml. [17%
Lillet/ Blanc/ Rose 40 ml. /18%
Martini Rubino Riserva 100 ml. /14,4 /18 [ 14,4 %
Martini Bianco/ Extra Dry/ Rosso 40 ml. / 35%
Jagermeister 40 ml. / 40%.

Bumbu Rum XO

30 pln
35 pin
35 pin
25 pln
35 pin
29 pln
35 pin
30 pln
35 pin
30 pln
30 pln
30 pln
35 pin

300 pln
90 pin
90 pin

25/ 40 /80 pln
25 pln
25 pln
20 pin
25 pln
20 pln
20 pin
20 pln
20 pln
30 pln



Prozna Koczka

NALEWKI LONGINUS

Wisnia 4oml.
Kwiat Czarnego Bzu 4oml.
Rokitnik 4oml.
Deren 4oml.
Imbir 4oml.
Agrest 4oml.
PIWO BEER

Piwo beczkowe Ksigzece Lager -Draft Beer 5% 0,3/ 0sl
Piwo butelkowe Pilsner Urquell  4,4% 053!
Piwo butelkowe Ksigzece 5,4% /[ lager/ pszeniczne/ ciemne/ipa o5l
Piwo bezalkoholowe Ksigzece 0% IPA /Pszeniczne 0,5l
Lech Free 0,3

Restauracja “Prézna Kaczka”

\ 734 472304 Q Drogowcéw 12, Czestochowa f préznakaczka

18% 14 pln
30% 14 pln
30% 14 pln
30% 14 pln
40% 14 pln
18% 14 pln
12 pIn /16 pIn
18 pln

16 pln

16 pln

12 pln



Prozna Kaoczka

Gluten
Gluten [1]

Skorupiaki
Shellfish |2|

Jaja
Eggs I3

Ryby
Fish |4]

Orzechy ziemne
Peanuts |5|

Soja
Soy |6]

Mleko-laktoza
Milk-lactose |7|

ALERGENY
Alergens

Orzechy
Nuts |8|

Seler
Celery |9|

Gorczyca
Mustard |10|

Ziarna sezamu
Sesame seeds |11

Dwutlenek siarki
Sulphur dioxide [12]

Ltubin
Lupine [13]

Mieczaki
Mollouscs |14/
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